saveL = SAUTE  DECOUPES DE
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ALIMENTATION

NATURELLE

A CONSOMMER
CUIT A CCEUR

‘ PREPARATION 1 MmN

- Suggestion de préparation
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Four 210° - Th.7 %‘ Cocotte (feu moyen) é Poéle (feu moyen) W Grill (feu fort) Q Wok % Barbecue - Plancha

| PRESENTATION + VALEURS NUTRITIONNELLES
[ HACCP BRC
[ MAITRISEE
| FACILE

CONDITIONNEMENT

[ RAPIDE

| CARACTERISTIQUES | o AATHIEE

I ECONOMIQUE ET MAITRISEE

CONSERVATION

Produit frais :
DLC définie selon le type de conditionnement

Criteres bactériologiques

A conserver entre 0 et +4°C

) ) Agréments sanitaires
Produit congelé :

DLUO = 24 mois - A conserver & -18°C
Ne pas recongeler un produit décongelé

Un geste pour la planéte. Pensez a trier vos emballages pour faciliter le recyclage et respecter I'environnement.





